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2. Hi participaran totes les obres presentades que s'ajustin a
les dimensions seguents: 60 x 40 cm., 50 x 50 cm., i mides
superiors a les anteriors amb |'alcada proporcional a la seva
mida. El tema del concurs sera “Picasso i Barcelona”.
Tanmateix s'admeten obres d'altres temes.

3. Les obres han d'estar elaborades exclusivament amb xoco-
lata, fins i tot el pintat, el qual haura de ser comestible.
També s'acceptaran aquelles obres que, per la complexitat,
requereixin de suports Interns, sempre i quan es comuniqul
per escrit a |'hora de la inscripcio i aquests, a criteri del Jurat,
no desvirtuin el concepte artesanal i siguin indispensables per
ala segiuretat del seu transport. Es recomana als participants
portar les obres protegides en urnes de vidre o metacrilat.

4. Podra %ptar als premis qualsevol obra que no hagi estat
guardonada en altres concursos. Cada participant nomes pot
oPtar a un Unic premi,_mal%rat es presenti amb varies obres.
El participants que hagin obtingut en |'edicié de I'any anterior
el premi en la categoria d'or, no poden optar a aquest premi
en la present edicio; la seva participacio queda restringida a
Ei pOSS)IbIIItat d'obtenir les altres dues categories (argent o
ronze).

5. Els participants hauran de realitzar la seva inscripcio abans
del dia 30 de marc de 2012 al Museu de la Xocolata de
Barcelona -telefon: 93.268.78.78, fax: 93.268.78.79,
correu electronic: museu@pastisseria.cat—.

6. Totes les peces concursants s'hauran de portar al Museu de
la Xocolata de Barcelona, al carrer Comerc, 36 de Barcelona,
els dies 11, 121 13 d'abril de 2012 (I'horari de recepcio és de
les 10 hores fins a les 19 hores ininterrompudament).

Totes les peces que es portin al Museu de la Xocolata tindran
el corresponent justificant de recepcio i els concursants hauran
de signar un document que garanteixi la puresa de la peca,
tal i com determina la base tercera.

L'Organitzacio disposa d'un equip de restauracio que, prévia
autoritzacio escrita del participant, realitzara petites reparacions
a les peces que hagin estat malmeses durant el seu transport.

7. El Jurat estara format per reconeguts professionals de
prtlestlgl dins del camp de la pastisseria, la xocolateria i la
cultura.

8. Tots els participants participen en una Unica categoria.

9. Tots els participants rebran un trofeu i un diploma de par-
ticipacio. Els guanyadors rebran tambeé els seglients premis:

1? Un premi en metal-lic de 2.000 € a |'obra que obtingui
el trofeu d'or.

2? Un premi en metal-lic de 1.000 € a I'obra que obtingui
el trofeu d'argent.

3) Un premi en metallic de 500 € a |'obra que obtingui el
trofeu de bronze.

El Jurat podra declarar deserts alguns d‘aquests tres premis
si aixi ho considera convenient.

Els criteris de valoracio del Jurat seran els seglents:

a) originalitat: puntuacio entre 0 i 10 punts;

b) dificultat: puntuacio entre 0i 10 punts;

©) presentacio i acabat: puntuacio entre 0 i 10 punts;
d) fidelitat al tema del concurs: entre 01 5 punts.

La puntuacio maxima és de 35 punts.

El Jurat avaluara i fara public el seu veredicte el dia 19 d'abril
de 2012. El veredicte del Jurat sera inapel«lable i irrevocable.

El lliurament dels premis, que es celebrara al Museu de la
Xocolata, s'anunciara oportunament.

10. La Comissié del Museu de la Xocolata seleccionara les
obres que, una vegada finalitzat el concurs, participaran a
I'exposicio temporal del propi Museu. Aquesta exposicio té
una durada de 12 mesos.

11. L'Organitzacio es reserva el dret de modificar els punts
anteriors per circumstancies de forca major o imprevistes.
En aquest cas, es fara el corresponent avis als participants.

12. El fet de participar en aquest concurs implica la total
acceptacio de les seves bases.



